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Slavnostni banketi, poslovna in diplomatska srecCanja, otvoritve, poroCne
slovesnosti, obletnice, prednovoletna sreCanja, poslovni zajtrki, kosila in
vecerje, pogostitve ob kongresih, tiskovnih konferencah, pikniki, za
catering, postrezbo izven gostinskega lokala, pravzaprav ni omejitev - niti
lokacijskih niti priloznostnih.

Naj bosta hrana in pijaca postrezeni samo za odmor na konferenci ali
bistvo druzenja na rojstnodnevni zabavi, je dogodek, ki ga organizirate,
priloznost, da svoje povablience pogostite s primerno pripravljenim
cateringom.

Catering team Storman lahko z izkugnjami, s strokovnim delom in
kadrom ustreze razliCnim zeljam narocCnikov.

Zagotovimo vam lahko popolno storitev:

* s pogostitveno opremo (gostinski drobni inventar, prostorska ureditev z
inventarjem, ...)

« Zizbiro in skladnostjo posameznih menijev oziroma jedi,

Zizbiro vrhunskih vin, konjakov, cigar, ...

« s svetovanjem pri pripravi celothega poteka protokola,

« s svetovanjem pri animacijah ter izbiri glasbe,

« pomoc pri izbiri prostorov (Sotori, pagode, ...),

- ter seveda nasa skrb za odlicno pocutje gostov.
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Pripravili smo nekaj primerov osnovne ponudbe. Cena posamezng ponudbe vkljucuje:
pripravo v mati¢ni hisi, transport, gostinsko pripravo prostora, uporabo drobnega in
potroSnega materiala, osnovno pospravljanje ter DDV > .




Hladno-topli bife I.

Hladni bife
Prekajena Sunka s hrenom
Domaca budjola s kislo oblogo
File dimljene postrvi z gor€icno omako
Raznovrstni siri s suhimi sadjem in oreScki

Frvancoska solata
Sobska solata

Topli bife
Svinjski file v lovski omaki
Ocvrta piS¢ancja kraCica
Njoki na maslu
Zelenjavni riz

Sadni bife
Jogurtovi zli¢niki s sadnim culiem
|zbor sladkih minjonov

Hladno-topli bife II.

Hladni bife
Prekajena Sunka s hrenovo strienko in
bucnimi semeni
Savinjski zelodec z biserno Cebulico
DivjaCinska pasteta garnirana z divjacinsko
salamo, kislo oblogo in suhimi brusnicami
BucCkina pita s kozjim sirom

Tunin carpaccio s strganim parmezanom

PisCancja solata z ananasom in oreScki

Marinirani jajCevci s pinjolami

Raznovrstni siri s suhim sadjem in oreScki

Solatni bife (izbor treh svezih solat)

Topli bife
Svinjska ribica v omaki z jurcki in konopljo
Puranov file ocvrt v mandljevi paniri
Lignji na buzaro
Domadi svaljki z drobtinicami
PecCen krompirCek s sredozemsko zelenjavo

Sadni bife
Mini princeske
Jogurtovi colnicki s sladkim prelivom
Sadna grmada
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Hladno-topli bife IIl.

Hladni bife
PrSutovi cvetovi z mascarpone kremo in olivami
Popecena svinjska ribica v poprovi skorjici
na posteljici pikantne zelenjave
DivjacCinska budjola

z mariniranimi jurCki in prazenimi mandeljni
Pis€¢ancja pena s curryjem in sardelnimi fileji

Dimljen losos s Sarloto iz kaviarja

in buckini zvitki s skuto in rozinami
Raznovrstni siri s suhim sadjem in oreScki

RiZzeva solata
s ¢esSnjevim paradiznikom in gamberi
Ajdova kaSa v solati s suhimi slivami in papriko

Topli bife
Goveji medaljonCki v omaki
iz pisanega popra in suhih brusnic
PiSCancja prsa v lastnem soku
z mandeljni in viljamovko
File lososa na zaru z rukolinim pestom
in prazenimi pinjolami
Sirovi Struklji
Pisani rezanci z artiCokami in orehi
Zelenjavni narastek z le¢o

Sadni bife
Pisana panna cotta z malinami
Beli Cokoladni mousse na biskvitnem croutonu
|zbor sladkih minjonov
Sadna grmada

Hladno-topli bife IV.

Hladni bife
Prekajena gosja prsa s
parmezanovo strjenko in kurkumo
Kraski prsut z avokadom in leSnikovo omako
Jelenov carpaccio s tartufi in belim sezamom
Popecen roastbeef na gnezdecu ocvrte zelenjave
Popecene jakobove Skoljke
s Cilijem in kokosovo karamelo
Cocktail rakovih repkov (black tiger)
S svezim sadjem in cognacom
Raznovrstni siri s suhim sadjem in oreScki

Solatni bife
Hobotnica v solati z mozzarello in ingverjem
Popecen mladi sir na gnezdecu
popecene zelenjave s tartufovim medom

Topli bife
Telecji medaljoncki v figovi omaki s teranom
Ocvrta piS¢ancja prsa v ¢rnem sezamu
File morskega lista z rozmarinom
in konopljinim oljem

Krompirjeva zlozenka z bu¢kami

Zdrobovi cmocki z dimljenimi racjimi prsmi
Popecena mediteranska zelenjava s kozjim sirom

Sadni bife
Rikotina strjenka z borovnicami
Hisni tiramisu
Mandljevo pecivo z vanilijevo-nutelino kremo
Sadna grmada
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Hladno-topli bife V.
» DOMACA ZEMLJA«

Hladni bife
Zolca z domagim bu&nim oljem in
polnjenimi jajci z buénim moussom
Prekajena svinjska rebrca
Domaca bunka z vlozenimi gobicami
Meso iz tunke
Prekajena svinjska kraca s hrenom
Domac savinjski zelodec
Domagi siri s poprom

Solatni bife
Ajdova kasSa v solati s slanino
Zelje s fizolom
Jesprenj v solati s suhim sadjem

Topli bife
TeleCji medaljonCki peCeni v mreZzici z jurcKki
Steak divjega prasica v borovniCevi omaki
File soSke postrvi po trzasko
Gratinirani strukl;ji
Prazen krompir z ocvirki
Idrijski zlikrofi

Sadni bife
Domac babic¢in zavitek
Izbor potic (orehova, pehtranova, makova)
Borovnieva pita
Zele iz jagodigevja

Kruh
Domace vrste kruha (Cebulni, ajdov, ocvirkov, sadni)

Hladni bife |.

Hladni bife
Kraski prsut s sladko melono
Prekajena Sunka s smetanovim hrenom
Savinjski zelodec z biserno Cebulico
Hladna pecCenka z oblogo
Buckin carpaccio na solatni steljici
s strganom parmezanom
Dimljen losos s kaviarjem

Testeninska solata
Morska solata

Izbor sirov
Izbor raznovrstnih sirov s hrusko in orehi

Sadni bife
Jogurtove rezine s sadnim prelivom
Domac mesSan zavitek
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Hladni bife IL.

Hladni bife
Puranova rulada
na posteljici marinirane zelenjave
PrSutovi cvetovi s timijanom in zeliSno skuto
Prekajena Sunka
s hrenovo strjenko in bucnimi semeni
Dimljen losos
s hladno kumaricno omako in koromacem
Duet carpaccia (tunin, buckin)
S strganim parmezanom
Suho sadje ovito v plas€ek iz slanine
Zelenjavna terina s kalCki in Zafranovo omako

Porova solata z avokadom in koruzo
Grska solata

Izbor sirov
Izbor raznovrstnih sirov s hrusko in orehi

Sadni bife
|zbor sladkih minjonov
Mini princeske
Cokoladne rezine z lahko pomaranéno kremo
Sadna grmada

Hladni bife IIL.

Hladni bife
PeCena svinjska ribica v listnatem testu
Kraski prsut s figami in medom
Dimljena gosja prsa
s kozjim sirom in rukolinim pestom
Mariniran file lista s Cilijem in pisano papriko
Zapecene novozelandske Skoljke
z medeno balzamicno omako
Carpaccio dimljene mecarice
s strganim parmezanom

PiS¢ancja solata z ananasom
Marinirane bucke in melancani
z mladim sirom in rozinami
Sadno-zitha solata s sladko melono
Pisana solata s tunino in jogurtom

Izbor sirov
|lzbor raznovrstnih sirov s tartufi, hrusko in orehi

Sadni bife
Vanilijeva Sarlota z jagodiCevjem
Malinova krostata z vanilijevo kremo
|zbor sladkih minjonov
Sadna grmada




Cocktail party .

Dimljen losos z zelisCnim sirom na krekerjih

Kanapeji s tunino peno in rdeco redkvijo
Nabodala z mozzarello in mini paradizniki
Zelenjavne palCke z guacamole omako
Delikatesni kanapeji (mesni, sirovi)

Sladki minjoni
Mini princeske
Rezano sezonsko sadje

Cocktail party II.

Susi z lososom in hobotnico
S s0jino omako
Ocvrt brie v sezamovi panadi
Kanapeji z rakovo kremo in inCuni

Suhe fige ovite v prsut s tartufovim medom

Marinirane jakobove Skoljke

s kokosovo karamelo
Jelenov pate v masleni pastetki

KanapejCki s prepeliCjimi jajci in kaviarjem

Vanilijeva strjenka z gozdnimi sadezi
Mousse bele ¢okolade s suhimi brusnicami
Sadna nabodalca




Finger Food I.

Grisini oviti s prSutom
Razni kanapeji (ribji, sirovi, mesni)
Slani krekerji s hrenovim namazom
Sirovo — sadna nabodalca
Maslene pastetke s pasteto dimljene postrvi
Suho sadje ovito s slanino

MesSani minjoncki
Mini domac¢ zavitek

Finger Food II.

Krhke palCke ovite s prsutom

Dimljen losos ujet v alge
in polnjen s tartufovo skuto

Razni kanapeji (ribji, sirovi, mesni)

Polnjeni cesnjevi paradizniki

z divjim rizem in baziliko
Ocvrte mozzarelline kroglice

s cocktail omako

Mandljevo pecivo
Mini jabolCni zavitek
Sadna nabodalca




Finger food lII.

Lososovi kruhki s cimetom in janezem
Ocvrte polnjene olive
z lahko jogurtovo omako
Kanapeji z govejim carpacciom
Popecen miad sir ovit s slanino
Svinjski file peCen v listnatem
testu s suhimi slivami
Zelenjavne palCke z guacamole omako

Mangov »Creme Brulee«
s karameliziranim sladkorjem
Cokoladna krema z mandlji v kozaréku
|zbor sladkih minjonov




Cenik nekaterih posameznih jedi

Mini rogljicek 0,50 € / kom

Minjon 1,20 € / kom

Mini princeska 1,20 € / kom

Tortice na palCkah (cakepops) 1,20 € / kom
Cajno pecivo (600 g) 6,00 €
Mehko pecivo (1 kg) 13,00 €
Slano pecivo (1 kg) 15,00 €

Sveze sezonsko rezano sadje Po dogovoru

in sadna nabodalca (na primer za 30 oseb: 30 - 40 €)
Kanape (mesni, ribji, sirni, zelenjavni) 1,50 € / kom
Grisini s prSutom 0,80 € / kom

Po dogovoru glede na sestavine

Mesni, sirni in meSan narezek . o
in koliCino / osebo

Catering meni + 1.50 € na ceno menija
Catering goveja juha 3,00 €
Catering gobova juha 3.50 €
Catering Plo$&a Storman 24.90 €
Catering PloSC¢a Gurman 26.80 €
Catering sestavljena solata 3,9_0. €.,
Catering sladica - sladka rezinica 1BO€ %

Catering malica 6,006 3% E 7



IzviecCek iz cenika pijaC

Penece vino - Srebrna Radgonska penina St. 0.75 | 21,00 €
Brezalkoholne pijace - sokovi 11 8,50 €
Radenska 11 3,50 €
Vino litrsko belo 11 10,00 €
Vino litrsko rdece (Cvicek in Refosk) 1| 11.00 €
Oda 0.51 1,60 €

Zahvaljujemo se za povprasevanje po nasi ponudbi. Ce bi Zeleli kako drugade,
sporocite, ponudbo bomo prilagodili vasim okusom, kolikor bo mogoce.
Prosimo, da izberete en meni in kar se da tocno stevilo, toliko menijev potem
pripravimo, dostavimo in zara¢unamo.

S prijaznimi pozdravi,
Elizabeta Storman

Marko Jamnikar
Janez GradiSek
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